
LEl probador de pH de lanza serie Premium
PH60S de Apera Instruments está diseñado
para ofrecer mediciones precisas y rápidas
en muestras sólidas blandas como queso,
carne, frutas, arroz para sushi, masa, salsas,
yogur, cosméticos, entre otros. Desde 1991,
Apera ha garantizado precisión fluida en sus
instrumentos. Gracias a su punta en forma
de lanza, permite una prueba directa
insertándola en la muestra sin necesidad de
purga, obteniendo lecturas estables de
forma sencilla. También es apto para
pruebas en soluciones acuosas generales.
Cuenta con calibración automática de 1 a 3
puntos y compensación automática de
temperatura (entre 0 y 50 °C). Incorpora un
electrodo suizo de larga duración con
sistema de referencia reemplazable. Se
entrega con un kit completo que incluye
soluciones de calibración y almacenamiento.
Su pantalla retroiluminada de tres colores
permite visualizar simultáneamente el pH y
la temperatura, además de mostrar
claramente cuándo la calibración está
completa y cuándo la lectura es estable.
También incluye una función de alarma que
alerta si las mediciones superan los límites
establecidos.
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La sonda de pH de lanza, equipada con un
sensor suizo patentado, está diseñada para

medir directamente el pH en alimentos
como queso, carne, frutas, masa, arroz para

sushi y otros sólidos blandos, así como en
cosméticos y medios de cultivo (no apta

para suelo). Su uso es sencillo: se inserta en
la muestra y se espera una lectura estable.

Gracias a su sistema de referencia duradero
y su unión antiobstrucción, ofrece

mediciones rápidas y precisas, con una vida
útil de 12 a 24 meses. También es

compatible con soluciones acuosas
generales.
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Diseño duradero.
Grado de resistencia al agua IP67,

ideal para su uso en entornos
hostiles.

Sonda reemplazable fácil de
instalar.

Ahorro de dinero a largo plazo (no
tiene que tirar todo el medidor

cuando la sonda ya no funciona)



Hasta 2000 horas de
funcionamiento alimentado por

baterías AAA
Instalación: Los 4 lados positivos de
las baterías (+) deben mirar hacia

arriba.

Pantalla LCD grande con retroiluminación
transparente.

Visualización dual de pH&Temp., e iconos
que indican lecturas estables y

calibraciones completadas.

 Mediciones de pH fiables y rápidas de
muestras sólidas blandas como queso,
carne, fruta, arroz sushi, masa, salsa,

yogur, cosméticos, etc.
Prueba directa de lanzamiento:

Simplemente inserta la punta de lanza en
tu muestra, espera a la lectura estable

del pH, luego toma la medición. No más
purga.
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Medidor  PH60-S1.
 Recipiente de Calibración pH 4.002.
Recipiente de Calibración pH 7.00 3.
Recipiente de Calibración pH 10.01 4.
Cordón5.
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6. Solución de Calibración pH 10.01
7. Solución de Calibración pH 7.00
8. Solución de Calibración pH 4.00  
9. Solución de Almacenamiento


